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BUNATATI GATITE
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Tochitura de porcin sos de rosii | 1kg

Sarmalein foi de varza murata / vita de vie cu afumatural |
1kg

Sarmale de post cu orez si legume in foi de vita de vie | 1kg
Ostropel de ciocanele de pui cu sos derosii | 1kg

Pulpe de pui dezosate la gratar cu ierburi si usturoi | 1kg
Friptura de miel la tava in suc propriu( pulpa/ spatafara os) |
1kg

Slanina Iberica coapta siafumata | lakg

Urechi de porc snack | 200g

Bacon afumat cu soric | lakg

Pui chinezesc Sweet & Sour | 1kg
Butter Chicken - puiinsosindian cu alune | 1kg
Chicken Tikka Masala | 1kg

lahnie de fasole | 1kg

BENEFICII

Optimizarea timpului de gdatire si servire rapidd
Bucataria poate face fata cu usurintd unor valuri mari de clienti
sau evenimente neprevazute, deoarece carnea este deja
portionata, tratata termic si gata de asamblare pe farfurie.

Reducerea masivd a pierderilor si Food Cost fix
Produsele gata preparate si congelate au un food cost exact per
portie, deoarece greutatea cumparata este egala cu cea servita
clientului.

Tehnologia de congelare rapida (IQF) permite bucatarilor sa
scoata din congelator exact atatea portii cate s-au comandat in
acea zi, eliminand riscul ca bucatile de carne refrigerate sa expire
si sa fie aruncate.

Managementul personalului si simplificarea
fluxului

Produsele gata gatite pot fi finalizate cu succes si de catre un
ajutor de bucatar sau un operator, respectand doar timpul si
temperatura de regenerare recomandate de producator.

Sigurantd alimentara si conformitate HACCP

Produsele din carne gata preparate elimina faza critica de
manipulare a sangelui si a carnii crude in incinta restaurantului.
Congelarea industriala rapida (blast freezing) inactiveaza
bacteriile instantaneu si pastreaza calitatea celulara a carnii,
mentinandu-i suculenta, fragezimea si textura intacte in momentul
decongelarii.

Consistenta meniului (Standardizare)

Clientii se intorc in restaurant pentru ca le-a placut un anumit
preparat. Produsele gata preparate garanteaza ca o aripioara de
porc sau o coasta de porc vor avea exact acelasi gramaj, aceeasi
texturd si acelasi profil de condimentare, indiferent de cine
lucreaza in bucatarie in acea zi.

EASYCHEF.RO

CATALOG

PRODUSE
slov cooked

PRODUS iIN ROMANIA



Ciolan de porc anterior cu sorici
1kg slowt cooked

Roast pork - ceafa de porc slow

cookedllakg ¢lovs cocked

SPECIALITATI DIN PORC
gala galile

Savureaza gustul bogat al carnii de porc, atent selectionata pentru o el Cotletd ast la t . T Vel -uekod
textura frageda si arome irezistibile, potrivite oricarei mese. Pulled pork | 250g € porcro cuptorpiesa Rasol de vita - Ragu B°l°gnese | 500g
Prin gatirea lentd, pastram suculenta naturald si combinam ingrediente 'ntreagal lakg slowy CGGKQJ/ Osso Buco | 500g

Inspirati de cultura BBQ americana, am
creat acest Pulled Pork autentic, gatit cu

alese, obtindnd o experienta culinara savuroasa si echilibrata.

Pate rustic de porc O capodoperd culinara din bucitaria  Gatit lent cu came de vitd premium si

rébdare gi pasiune timp de 8-10 ore. cu Mangalita italiana, gatita lent pana la perfectiune.  legume proaspete, pentru o savoare
| caserola 500g Aromele intense si maduva din os profunda si fidela traditiei din regiunea
transforma  acest preparat intr-o Emilia-Romagna.

delicatesa deosebita.

SPECIALITATLDIN MIEL
¢ala galile

Pastrama de miel cu ierburi | 300g
slow cooked
Rasol de miel | 500g

slovi cooked
SPECIALITATI DIN PASARE

Arlploare de porc | 500g Garnita de porcin unturacu
Cunoscute si ca baby ciolanel, sunt  carnati afumati| 500g g’a/ g/a/

gdtite cu rabdare pana cand devin Gatita lent pana la perfectiune, marinata

incredibil de fragede, pastrand toata in condimente speciale, oferd o Jumitate de pui gata gétitmarinatISOOg %W CGGKQ(’/

suculenta si aromele intense. experients culinara premium.

Pulpe de pui fara os gata gatite marinate cu boia si

SPECIALITATLDI N VITA usturoil 1kg sl cosked
g/a’m g/a/nm Chiftele de pui | 1kg

Porchetta Roast | 350g Gustul inconfundabil al c&mii de vita, selectatd cu atentie si preparati lent Piept de puila cuptor | 1kg
\ pentru a mentine savoarea sa naturala.
Rulata cuun mi>§ perfec_t de condimeptg, ; _': In fiecare preparat descopera o texturd frageda, completatd de condimente Pulpe de ra';éconﬁate
aceasta friptura devine un deliciu e ' combinate armonios si care pun in evidenta prospetimea carnii. 1350
suculent dupa ore de gatire lenta. y v g
disponibil si piesaintreaga | lakg
Preparate dupa metoda

tradiionald de confiere i
asezonate cu maiestrie, aceste
pulpe de rata ating perfectiunea
texturii:

Obrajoride V|taﬁage2| Pulled Beef - care franjurata croegnle lg oxderisr 5i
. insuc propriu | 300g devita | 5008 mme dibil do i Rﬁged@
", -_— (1)
v Fragezime desavarsita prin gatire lenta Gatit lent, cu arome intense i
Obrajori de porc|250g C|°lanel de porcl750g de peste 12 ore, infuzatd cu arome fragezime desavarsitd, aducand gustul m/mm
O delicatesa rara gatita timp de 8 ore la  Gétit 12 ore la temperaturd scazuta, intense. O expresie a rafinamentului autentic al BBQ-ului in orice preparat.
temperaturd scazutd, pand cand camea  acest preparat devine o delicatesa culinar, obtinuta prin  maiestrie  si

devine incredibil de frageda si aromata. incredibil de frageda. rabdare.
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	CATALOG PRODUSE
	slow cooked
	Ciolan de porc anterior cu șorici   | 1kg
	SPECIALITĂȚI DIN PORC
	slow cooked

	gata gătite
	Roast pork -  ceafă de porc slow cooked | la kg
	slow cooked
	slow cooked
	Cotlet de porc roast la cuptor piesă întreagă | la kg
	Pulled pork | 250g

	slow cooked
	Scăriță marinată roșie cu boia | 500g
	Scăriță cu sos BBQ | 500g Scăriță cu sirop de arțar | 500g
	Chiftele de porc cu mărar / fără mărar | 1kg


	slow cooked
	Coastă de porc afumată ( coaste de piept) | 1kg
	slow cooked
	slow cooked
	Garniță de porc în untură cu  cârnați afumați | 500g
	Aripioare de porc | 500g
	Mici vită - porc grill | 1kg
	Mici porc grill | 1kg


	la grătar cu cărbuni
	SPECIALITĂȚI DIN VITĂ


	gata gătite
	Porchetta Roast | 350g
	disponibil și piesă întreagă | la kg
	slow cooked
	slow cooked
	slow cooked
	Obrăjori de vită fragezi în suc propriu | 300g
	Pulled Beef - carne franjurată  de vită  | 500g

	slow cooked
	slow cooked
	Obrăjori de porc | 250g
	Ciolănel de porc | 750g

	slow cooked
	slow cooked
	Ragu Bolognese | 500g
	Rasol de vită -  Osso Buco  | 500g
	SPECIALITĂȚI DIN MIEL



	gata gătite
	Pastramă de miel cu ierburi | 300g
	slow cooked
	Rasol de miel | 500g

	slow cooked
	SPECIALITĂȚI DIN PASĂRE


	gata gătite
	slow cooked
	Jumătate de pui gata gătit marinat | 500g
	Pulpe de pui fără os gata gătite marinate cu boia și usturoi| 1kg

	slow cooked
	Chiftele de pui | 1kg
	Piept de pui la cuptor | 1kg
	Pulpe de rață confiate | 350g

	crocante la exterior și incredibil de fragede  în interior.


